As apresentacodes serdo no dia 06/11/2019 a partir das 14 horas no

Departamento de Biologia Anfiteatro DBI1/02

“‘Reaproveitamento da torta de café verde como substrato para fermentacdes

alcoodlicas”.

“‘Avaliacdo de nanoemulsbes elaboradas com pectinas e 0Oleos essenciais
sobre E. coli”.

“Dindmica da populacdo de leveduras inoculadas em queijo durante a
maturacao”.

“Avaliacdo do potencial antimicrobiano de leveduras isoladas de azeitona
frente ao patdgeno Salmonella enterites”.

“Inibicdo de biofilme por biossurfactante produzido por Wickerhamomyces

”

spp.
“Melhoria da atividade antifungica de bactérias do acido latico por adicdo ao
meio de crescimento de acido fenilpiruvico”.

“‘Analise de osmolalidade em bebida repositora de hidroeletrolitica a base de
kefir”.

“Atividade fungicida de biossurfactante produzido por levedura”.

“Avaliacdo do potencial probiotico de Kluyveromyces lactis e Torulaspora

delbrueckii e seu uso como indculo para producéo de queijo”.



