HISTORICO E EVOLUCAO DO PROGRAMA DE POS-GRADUACAO EM ENGENHARIA DE
ALIMENTOS/UFLA

O Programa de Pds-Graduagdo em Engenharia de Alimentos (PPGEAL) da Universidade Federal
de Lavras foi recomendado pela CAPES em outubro de 2018 e a primeira turma de discentes,
com 6 alunos, iniciou suas atividades em marco de 2019. Estd alocado no Departamento de
Ciéncia dos Alimentos e foi criado tendo como principal motivagdo consolidar a area de
Engenharia de alimentos dentro do Departamento de Ciéncia dos Alimentos e da instituicdo,
reunindo expertise de um grupo de professores dos cursos de Engenharia de alimentos e

Engenharia Quimica, boa parte deles contratados nos ultimos 10 anos.

Foto da aula inaugural do Programa de Pds-graduagdo em Engenharia de Alimentos da UFLA
com docentes, discentes e o Professor Antonio José de Almeida Meirelles da UNICAMP no dia
25/03/2019

O Programa, como é novo, ainda ndo passou pela avaliagdao quadrienal da CAPES e atualmente
tem 24 discentes (alunos) matriculados e possui 3 bolsas CAPES e 2 bolsas da FAPEMIG.

O PPGEAL tem como missdao formar profissionais qualificados, criativos e critico-reflexivos,
preparados para atuar nas areas afeitas a engenharia de alimentos. Gerar e disseminar
conhecimentos em engenharia de alimentos através do ensino de exceléncia, da pesquisa, de
inovacOes tecnoldgicas e da extensdo em consonancia com a missdo da UFLA e demandas da

sociedade.



O programa de Pds-graduagao em Engenharia de alimentos da UFLA tem apenas uma drea de
concentragao, que é a Engenharia de Alimentos. Dentro da area, o programa apresenta 3 linhas

de pesquisa:

1) Desenvolvimento de processos na industria de alimentos;

2) Modelagem, Simulagdo e Controle de Processo;

3) Propriedades Fisicas de Alimentos e Insumos

A linha de pesquisa em desenvolvimento de processos na industria de alimentos visa
desenvolver e aplicar métodos tradicionais de conservac¢do de alimentos (secagem, tratamentos
térmicos, congelamento e refrigeracdo), métodos emergentes térmicos e ndo térmicos no
processamento de alimentos (aquecimento dielétrico, irradiacdo, ultrassom, entre outros),
processos de separacdo (extracdo liquido-liquido, sélido-liquido e destilacdo) e processos
fermentativos na producdo de alimentos e insumos de interesse na industria de alimentos,
tratando os problemas sempre que possivel de forma integrada e sistematica.

Modelagem e simulagdo de processos envolve a utilizacdo de modelos deterministicos e
empiricos para a descricdo matematica e fenomenoldgica de processos na area de Engenharia
de Alimentos, como de secagem, refrigeracdo, processos de separacao, etc.

A terceira linha de pesquisa contempla o estudo e avaliacdo das propriedades fisicas de
alimentos, como propriedades reoldgicas, térmicas, eletromagnéticas e atividade de agua
caracterizagdo dos materiais biopoliméricos e sua relagdo com os processos tecnoldgicos de
producgdo e estabilidade de alimentos.

Em todos os trabalhos de pesquisa visa-se a aplicagao aos problemas da industria de alimentos,
sempre partindo de conceitos basicos da area.

Como patentes registradas pelos professores do programa podemos destacar “Elaboragao de

a

filmes biodegradaveis contendo enzimas para amaciamento de carne” e “'Queijo tipo coalho

com microcdpsulas de 6leo essencial”.

O PPGEAL abre processo seletivo todos os semestres e o nimero de vagas é variavel e depende
da disponibilidade dos professores. Normalmente, sdo abertas 13 vagas por ano. O link para
acesso ao edital do processo seletivo é:

https://sigaa.ufla.br/sigaa/public/programa/processo_seletivo.jsf?lc=pt_BR&id=2594



