LISTA DAS DISCIPLINAS A SEREM OFERTADAS NO 1°. SEMESTRE DE 2022 PELO PROGRAMA DE POS-GRADUACAO STRICTO SENSU
MESTRADO EM ENGENHARIA DE ALIMENTOS

1)
2)
3)
4)
5)
6)
7)
8)

- OBRIGATORIAS

PGALI503 - Fendmenos de Transporte | - 4 créditos — Profa. LIDJA Dahiane Menezes Santos Borél /IDEG

PGALI506 - Pesquisa bibliografica e comunicacéo cientifica - 1 crédito — Prof. DIEGO ALVARENGA BOTREL/DCA

Seguranca em laboratdrio, legislacdo e procedimentos de emergéncia - 1 crédito — Profa. ZUY MARIA MAGRIOTIS E ADELIR /DEG
PGALI507 - Semindrio em Engenharia de Alimentos | - 1 crédito — PROFA. SORAIA VILELA BORGES/DCA

PGALI508 - Seminario em Engenharia de Alimentos Il - 2 créditos — PROFA. SORAIA VILELA/DCA

PGALI502 - Exame de qualificacdo - 1 crédito — Prof. José Guilherme Lembi F. Alves

PGALI509 - Termodinamica basica - 4 créditos — PROFA. FABIANA QUEIROZ/DCA

PGALI505 - Lingua estrangeira (Inglés) — 1 crédito- Profa. Lizzy Alcantara

Il- AREA DE CONCENTRACAO

1) PGALI513 - Operagdes unitarias na industria de alimentos - 3 créditos — Profa. ISABELE CRISTINA BICALHO/DEG

2) PGALI523 - Planejamento experimental e otimizagdo de processos para Engenharia de Alimentos — 4 créditos — Prof. José Guilherme e Profa.Olga
Bernal

3) PGALI 526 - Reologia e textura de alimentos — 4 créditos - Prof. Jaime Vilela

lll-Formacao complementar

Estagio Docéncia — 4 créditos PGALI509



HORARIO DE DISCIPLINAS DA POS-GRADUACAO EM ENGENHARIA DE ALIMENTOS — 1° SEM/2022

Hora SEGUNDA TERCA QUARTA QUINTA SEXTA
07:00 Seminarios em Eng. de
alimentos I - Prof. Soraia
(Lab. Inform. DCA)
08:00 Seminéarios em Eng. de Reologia e textura de alimentos | Fenémenos de Transporte | —
alimentos Il — Prof. Soraia — 4 créditos - Prof. Jaime Profa. Lidja (Lab. Inform. DCA)
(Lab. Inform. DCA)
09:00 Seminarios em Eng. de Reologia e textura de alimentos | Fenémenos de Transporte | —
alimentos 1l - Prof. Soraia (Lab. |- 4 créditos - Prof. Jaime Profa
Inform. DCA) Lidja (Lab. Inform. DCA)
10:00 Pesquisa bibliografica e Reologia e textura de alimentos | Fendmenos de Transporte | -
comunicacdo cientifica * - Prof. |- 4 créditos - Prof. Jaime Profa. Lidja (Lab. Inform. DCA)
DIEGO (Lab. Inform. DCA)
10:50 Pesquisa bibliografica e Reologia e textura de alimentos | Fendmenos de Transporte | -
comunicagdo cientifica * - Prof. | — 4 créditos - Prof. Jaime Profa. Lidja (Lab. Inform. DCA)
DIEGO (Lab. Inform. DCA)
11:50
13:00
14:00 | Operagdes unitarias na industria | Planejamento experimental e Termodinamica basica — Profa. Lingua estrangeira —Lizzy

de alimentos — Profa. Isabele
((Lab. Inform. DCA)

otimizacao de processos para

Eng. de Alimentos —Prof. José
Guilherme e Profa.Olga (Lab.
Inform. DCA)

Fabiana (Lab. Inform. DCA)

(Lab. Inform. DCA)

15:00

Operacdes unitérias na industria
de alimentos - Profa. Isabele
(Lab. Inform. DCA)

Planejamento experimental e
otimizacao de processos para
Eng. de Alimentos —Prof. José
Guilherme e Profa.Olga (Lab.
Inform. DCA)

Termodinamica bésica - Profa.
Fabiana(Lab. Inform. DCA)

16:00

Operacdes unitarias na inddstria
de alimentos - Profa. Isabele
(Lab. Inform. DCA)

Planejamento experimental e
otimizacao de processos para
Eng. de Alimentos —Prof. José
Guilherme e Profa.Olga (Lab.
Inform. DCA)

Termodinamica bésica - Profa.
Fabiana (Lab. Inform. DCA)

16:50

Planejamento experimental e
otimizacao de processos para
Eng. de Alimentos —Prof. José
Guilherme e Profa.Olga (Lab.
Inform. DCA)

Termodinamica bésica - Profa.
Fabiana (Lab. Inform. DCA)

17:50

Planejamento experimental e
otimizacao de processos para




Eng. de Alimentos —Prof. José
Guilherme e Profa.Olga (Lab.
Inform. DCA)




